Kontrasto Restaurant

Antipasti | Kalte Vorspeisen | Appetizers

Rotolo di seppia, polvere di patata pusterese, cipolline in agrodolce, olio al dragoncello
Tintenfischrolle, Kartoffelpulver aus Pustertal, siif8-saure Zwiebeln, Estragondl
Cuttlefish roll, Pusteria potato powder, sweet and sour onions, tarragon oil
€19 3,9,12,14

Tacos di tartare di cervo, lamponi e porro bruciato
Tacos mit Hirschtartar, Himbeeren und verbranntem Lauch
Venison tartare tacos with raspberries and burnt leek
€22 1,912

Indivia belga scottata, Campari, lievito croccante e polline
Gebratene Chicorée, Campari, knusprige Hefe und Pollen
Seared chicory, Campari, crunchy yeast and pollen
€18 |9

Primi Piatti | Warme Vorspeisen | First Courses

Riso patate e cozze
Reis, Kartoffeln und Miesmuscheln
Rice, potatoes and mussels
€19 1,3,9,12, 14

Tortelli di pasta fresca ripieni di brasato di anatra e riduzione di carote
Frische Tortelli gefiillt mit geschmortem Entenfleisch und Karottenreduktion
Fresh tortelli pasta stuffed with braised duck and carrot reduction
€20]1,3,7,9 12

Spaghettone cotto in estratto di parmigiano e peperone crusco
Spaghettone, gekocht in Parmesan-Extrakt und Peperone Crusco
Spaghettone cooked in Parmesan extract and Crusco pepper
€19 1,7,9

Portate Principali | Hauptspeisen | Main Courses

Trancio di rombo cotto in salsa BBQ e barbabietola
Gebratenes Steinbuttfilet in BBQ-Sauce und Rote Beete
Turbot slice cooked in BBQ sauce and beetroot
€28 4,10,12

Guancia di manzo brasata con cavolo toscano
Geschmorte Rinderbacke mit Toskanischer Kohl
Braised beef cheek with Tuscan cabbage
€329

Carciofo croccante ripieno di topinambur e aglio nero
Knusprige Artischocken, gefiillt mit Topinambur und schwarzer Knoblauch
Crispy artichoke stuffed with Jerusalem artichoke and black garlic
€229

Dessert

Il Nostro Strudel di Mele
Unser Apfelstrudel
Our Apple Strudel

€12 1,3,7,8

Vaniglia | Cedro | Nocciola

Vanille | Zeder | Haselnuss

Vanilla | Cedar | Hazelnut
€10 1,3,7,8,12



